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【講師】
製菓：星野香
県内の和洋菓子店のパティシエをした後、新潟市内に「モン・レガール」をオープンしオーナーを務める。現在本校パティシエ学科講師

製パン：大村輝美
兵庫県の「ブレッド＆バター」にてブランジェとして勤務。その後神戸の「小麦」にて7年間勤務したのち、現在本校パティシエ学科講師。

厚生労働大臣指定 調理師・製菓衛生師・栄養士養成施設
文部科学省認定 職業実践専門課程 新潟県新潟市中央区古町通6番町953番1

０１２０－２１０－６７３
URL http：//www.food-673.jp

２０１7年 ３月２９日(水曜日) １３：００～１６：００
（受 付 １２：３０～）

場 所：国際調理製菓専門学校
パティシエ館

（新潟市中央区古町通6-976）

受講料：（一組）2,000円
定 員：20名（先着順）

持ち物：エプロン・三角巾

★親子やお友達同士で一緒に作って、料理を楽しみましょう！

お申込み方法

○お電話より

０120-210-673

○メールより

food@nsg.gr.jp

（お名前、申込人数、職業（学校名）をご明記ください）

○LINE＠より

（QRコードよりお友達登録後、

お申込みをお願いします） ID検索：＠JKU8684P

春休み★親子で作ろう♪

スイーツ＆パン講座
メニュー★

「子供が大好き！シュークリーム」
&

「クッキー生地でメロンパン」を作ろう！

その他のメニューや日程
などは, F o o d の
W E B ページで

チェックしてください☆

mailto:food@nsg.gr.jp

