
【職業実践専門課程認定後の公表様式】

昼夜

年

有

資格・検定名 種 受験者数 合格者数

製菓衛生師試験 ① 27 26

人 コミュニケーション検定 ③ 27 27
人
人
％

％

（令和 3

1 名 1 ％

国際調理製菓専門学校 平成18年1月20日 石田　道子
〒951‐8063　新潟県新潟市中央区古町6番町953番1

（電話） 025‐210‐8805

（別紙様式４）

令和4年8月1日

職業実践専門課程の基本情報について

学校名 設置認可年月日 校長名 所在地

設置者名 設立認可年月日 代表者名 所在地

学校法人　国際総合学
園

昭和32年10月10日 理事長　池田　祥吾
〒951‐8065　新潟県新潟市中央区東堀通1－494－3

（電話）

衛生 衛生専門課程 パティシエ学科
平成19年文部科学大臣

告示第2号
―

学科の目的 調理師養成施設として西洋料理、日本料理、中国料理のそれぞれのジャンルのスペシャリストとして業界で活躍できる人材育成を目的とする。

03-210‐8565
分野 認定課程名 認定学科名 専門士 高度専門士

認定年月日 平成26年3月31日

修業年限
全課程の修了に必要な
総授業時数又は総単位

数
講義 演習 実習 実験 実技

時間

生徒総定員 生徒実員 留学生数（生徒実員の内 専任教員数 兼任教員数 総教員数

2 昼間
1,842 726 1,116

学期制度
■前期：4月1日～9月30日
■後期：10月1日～3月31日

成績評価

■成績表：
■成績評価の基準・方法
S・A・B・C・Dの5段階評価による

80人 79人 0人 9人 17人

長期休み

■学年始：4月1日～4月4日
■夏　 季：8月5日～8月16日
■冬　 季：12月23日～1月7日
■年次末：3月6日～3月31日

卒業・進級
条件

各学年における教科科目及び授業時間数を
履修し、かつ本校所定の課程を修了した場合
に1年次は進級、2年次は卒業を認める

学修支援等

■クラス担任制： 有

課外活動

■課外活動の種類

■個別相談・指導等の対応 新潟総踊り、明和義人祭、古町どんどん、志・未来塾、
食の陣等地域のイベントへの参加、各種スポーツサークル
等

個別面談、保護者との連携・教育相談の実施、カウンセラー
の斡旋等を含めた心のケア

■サークル活動： 有

※種別の欄には、各資格・検定について、以下の①～③のいずれかに
該当するか記載する。
①国家資格・検定のうち、修了と同時に取得可能なもの
②国家資格・検定のうち、修了と同時に受験資格を取得するもの
③その他（民間検定等）

■その他

年度卒業者に関する令和4年5月1日時点の情報）

■就職者数 27
100■就職率　　  　　　 　　　　：

■卒業者に占める就職者の割合
： 100

令和3年4月1日時点において、在学者71名（令和3年4月1日入学者を含む）
令和4年3月31日時点において、在学者70名（令和3年4月1日入学者を含む）

■中途退学の主な理由

進路変更

就職等の
状況※２

当該学科の
ホームページ

ＵＲＬ
ＵＲＬ：ｈｔｔｐ//www.food-673.jp

中途退学
の現状

■中途退学者 ■中退率

■就職指導内容
授業科目として１年次後期にキャリアアップ講座を開講し、自己分
析→希望職種・希望会社決定→履歴書・エントリーシート作成指導
→面接指導→求職登録→校外実習→就職試験　という一連の流れ
を理解させあくまで学生主体に企業選びをさせていく。

■卒業者数 27
■就職希望者数 27

■主な就職先、業界等（2020年度卒業生）

主な学修成果
（資格・検定等）

※３

■国家資格・検定/その他・民間検定等
洋菓子専門店、パン専門店、ホテル、カフェ、洋菓子メーカー、
ブライダル施設等

（令和3年度卒業者に関する令和4年5月1日時点の情報）

■中退防止・中退者支援のための取組
・カウンセラーによるカウンセリング、休学中のフォローアップ、転学科の実施等

経済的支援
制度

■学校独自の奨学金・授業料等減免制度：　　　　　有
　　奨学金：ＮＳＧ無利子奨学金　　授業料減免制度：入学試験における学費・授業料減免特待生制度

■専門実践教育訓練給付：給付対象

第三者による
学校評価

■民間の評価機関等から第三者評価：無
※有の場合、例えば以下について任意記載
（評価団体、受審年月、評価結果又は評価結果を掲載したホームページＵＲＬ）


